Diner de la Saint-Sylvestre
Mercredi 31 Décembre 2008

Cocktail de Bienvenue
Champagne Henriot Cuvée des Enchanteleurs 1995
ey

Amuse Bouche
Gelée d’Hysope et mi-pris de Crustacés
Champagne Henriot Blanc Souverain Pur Chardonnay

Naturel de Foie Gras et son Espumas au Porto blanc, Pain aux Fruits et Chutney de Figues
Champagne Henriot Blanc Souverain Pur Chardonnay

Ravioles de Homard aux Essences Mille Fleurs
Champagne Henriot Blanc Souverain Pur Chardonnay

-~
Dos de Sandre saisi a la Plancha, Quinoa comme un Risotto, Infusion de Cardamome noire, Glace mache et orties
Champagne Henriot Brut Millésimé 1996

Pavé de Sanglier, Variation autour des Girolles et des Baies, Dissocié de Coings
Champagne Henriot Brut Millésimé 1996

|-~
Brick de Chaource soufflée et Jeunes Pousses
Champagne Henriot Brut Millésimé 1996
|-~

Cube glacé d’Ananas confit, Volupté de Raisins au Marc de Bourgogne
Champagne Henriot Brut Rosé

|-~
Boisé de Chocolat, Emulsion de Rhum et Chataigne
Champagne Henriot Brut Rosé
(5
Café & ses Truffes au Chocolat

Menu a 195 € Boissons Incluses

Offre Spéciale « Nouvel an » :
Nuitée et petit-déjeuner a 80 € par personne en chambre double
Supplément single : 40 € - Taxe de Séjour : 1 € par jour et par personne

Hotel Sofitel La Cloche - 14 Place Darcy - 21000 DIJON
Réservation souhaitée au 03 80 44 11 82/83



